Rolada s rozinkami

Ingredience

Na piskot
* vejce — 6 » kakao — 3 |zicka
» cukr — 100 g » Spetku soli

* 100 g mouky

Na naplin
* rozinky — 200 g 1 bali¢ek ztuzovace Slehacky
« cukr vanilinovy — 1 bali¢ek + Cokoladu na ozdobu
* smetana — 400 ml e kakao — 1 |zicka

Postup

Z bilkl se Spetkou soli uslehdme pevny snih. Zvlast utfeme zloutky s cukrem, postupné
vpracujeme mouku s kakaem a nakonec jemné vmichame snih. Tésto rovhomérné rozetfreme
na plech vylozeny pecicim papirem. Dame péci do prfedehratém trouby. Po upeceni vyklopime
na vlihkou pocukrovanou utérku, srolujeme a nechdme vychladnout. Uslehdme smetanu s
cukrem a ztuzovacem. Roladu rozvineme, potfeme 2/3 smetany, posypeme rozinkami a opét
zavineme. Do zbytku Slehacky vmichdme kakao, potfeme povrch rolddy a ozdobime ¢okoladou.
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