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Ingredience
% davky mletého veprového masa  Cesnek
* % davky mletého hovéziho masa  korenova zelenina
* mléko * strouhanka
* bilé pecivo * zelena petrzelka a pod.
» Spek * koreni (mleta paprika, majoranka, kari,
vegeta, pepr a pod.)
e cibule * sl
* vejce * jablko (nemusi byt)
Postup

Pecivo namoc¢ime do mléka. Mezi tim rozpalime na kostky nakrdjeny Spek, pfiddme cibuli a
vajicka a umichdme hustsi hmotu. Tu vlozime do smési mletého masa, priddme vymackané
pecivo, jesté syrové vejce, nastrouhanou korenovou zeleninu, sll a koreni dle chuti,
nastrouhané jablko, bylinky a vSe dobre smichdme. Je-li hmota ridka, zahustime ji strouhankou,
ale ne moc! Utvorime Sisky, potfeme bilkem, poklademe platky slaniny, podlijeme a ddme
zapéci do rozpéalené trouby na 150 st. C. Asi po 20 minutach pak snizime teplotu na 100 st. C.
Pec¢eme asi 1 hodinu. Prlibézné polévame vypekem.
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