Skopové kotlety

Ingredience
* Y% skopového hrbetu * 2 paprikové lusky
* maslo —50¢g * 6 zampiénd nebo jinych hub
* olej — 3 lzice * mouka hladkd — 1 Izicka
« stfedni cibule * pepf, sdl
* rajce — 2 * zelena petrzelka
Postup

Maso nozem trochu uvolnime od kosti, aby se stejnomérné propeklo. Naklepeme, osolime,
opeprime a pec¢eme po obou stranach asi 6 minut na rozpaleném oleji. Olej z¢3sti slijeme,
priddme polovinu masla , zaprasime moukou a vysmahneme dohnéda. Potom zalijeme
vyvarem nebo vodou a povarime. Kole¢ka cibule, pokrdjenou papriku a platky hub dusime asi 5
minut na masle. Raj¢ata sparime, oloupeme, vymackame z nich jadra, pokrajime a priddme k
ostatnim surovindm. VSe znovu 3 az 4 minuty podusime. Potom do dusenych hub precedime 3
az 4 |zice stavy z kotlet. Smési prelijeme kotlety, dobre prohrejeme a podavame s bramborem.
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