Skopové maso s majorankovou omackou

Ingredience
* 750 g skopového masa « sal, pepf
» celer — 0,25 * 2 Izice sadla
* mrkev — 2 * mouka hladkd — 2 lzice
* 1 petrzel * vyvar z kosti
* cibule — 2 e Zloutek — 1

* |zice susenych nebo hrst Cerstvych hub majoranka — 1 lzice

e Cesnek — 2 strouzek

Postup

Omyté maso dame varit do vyvaru, ktery jsme pripravili z vody, kofenové zeleniny nakrajené
na kostky, cibule i se slupkou, hub, ¢esneku a soli. Kdyz je maso mékké, vyjmeme ho z vyvaru.
Ze sadla a mouky si pfipravime svétlou jisku, kterou zfedime vyvarem. Dobre povafime s
majorankou, dosolime a priddme zloutek. Prelijeme maso a poddvédme s bramborem.
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