Slepice na krupici

Ingredience

* 1 slepice (pripadné kure, slepice je lepsi) * vejce — 5

e mléko — 11 * 5 velkych strouzk( ¢esneku

25 dkg hrubé krupice * 15 az 20 kuli¢ek nového koreni
Postup

Slepici i s tukem uvarime se zeleninou jako na polévku. Maso obereme a rozlozime na pekac.
Mastné z polévky sebereme a ddme do kastrllku, priddme namackany ¢esnek a roztlu¢ené
nové koreni. Zahfejeme, prelijeme tim maso a nechame v troubé rozpalit. V mouce
rozkvedldme celd vejce, osolime, priddme krupici a zamichdme. Prelijeme tim maso v pekadi a
peteme cca 20 az 30 minut. Vypada to, ale neni, jako kolac¢.
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