Syrovi sneci

Helenka Seidlova

Ingredience
Tésto
* mouka polohrubad — 30 dkg 1 kdvova |zicka soli Eidamu
* méslo — 12,5 dkg * % sklenky od horcice mléka
* Y kavové |zicky cukru * prasek do peciva — 1
napln
* 10 dkg nivy * 10 dkg nastrouhaného

* maslo — 10 dkg

Postup

Utvorime tésto a to rozdélime na 3 dily. Kazdy dil rozvalime na placku, potfeme trfetinou naplné
a zarolujeme. Napln se nejlépe usSleha ze zméklého masla v robotu. Rolddy nechdme do
druhého dne v lednici a pak z nich krajime tenci koleCka. Ta klademe na plech vylozeny pecicim
papirem, na kazdé polozime pUlku vliasského ofechu a pe¢eme pfi 250 st. C dor(izova. Bedlivé
hliddme!

Tésto jde nahradit koupenym listovy téstem.
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