Tagliatelle s dyni a slaninou

HN vikend

Ingredience

* Y% kg dyné

* slanina anglickd — 150 g
* 4 listky susené Salvéje

» Cesnek — 6 strouzek

* cibule ¢ervend — 1

* 2 chilli papricky

Postup

2 citrony

olej olivovy — 50 ml
cukr krupice — 1 Izicka
Sal, pepf

% kg tagliatelle

10 dkg gorgonzoly

Dyni oloupeme a nakrdjime na mensi Spali¢ky. Chilli papri¢ky rozsekdme na kousky a
promichdme s dyni v pekaci. Pokapeme olivovym olejem, priddme salvéj. DAme na 25 minut
péci do trouby vyhraté na 180 st.C. Deset minut pfed koncem peceni pfiddme do pekace 4
neoloupané strouzky ¢esneku. Z citrond vymackame stavu a smichdme s olivovym olejem,
cukrem a dvéma utfenymi strouzky ¢esneku. Upeleny Cesnek z pekacku oloupeme,
rozmackdme a priddme do citronovo-olejové zélivky. Dochutime soli a peprem. Na panvi
opeCeme na vétsi kostky nakrajenou slaninu a smichame ji s upecenou dyni. Tagliatelle
uvarime na skus, scedime a smichdme s dyni a zélivkou. Poddvdme lehce posypané hrudkami

gorgonzoly.
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