Tatin s camembertem, jablky a salatem

Priloha HN

Ingredience

Spetka soli a pepre
Listovy salat

* 1 camembert nakrajeny na kolecka

* 2 jablka na platky

* Role listového tésta * olej olivovy
* méslo — 50 g * Piniové ofrisky
e cukr—30g

Postup

Syr nakrajime horizontalné na tenké platky, jablka i se slupkou na mésic¢ky. Na masle nechame
zkaramelizovat cukr, priddme jablka a nechdme je na ohni tak, aby ziskala péknou barvu, ale
nabyla prfevarend. Pak je rozloZzime na dno misky na créme brulée, na né pridédme platek
camembertu. Poté vse prekryjeme kole¢kem listového tésta (mdzeme ho vykrojit vickem
krabi¢ky od camembertu, aby velikosti prekrylo syr, okraje zastréime do misky). Pe¢eme na 210
st.C asi 5 az 6 minut, pak stdhneme na 180 st.C a dopeceme 8 az 10 minut. Dortik vyklepneme,
mlzeme jemné prisolit a pripepfrit. Poddvame horky s lehkym listovym salatem zakapnuty,
olejem, s oprazenymi piniovymi seminky.
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