Tésto na bublaninu

Iva Sigmundova

Ingredience
* mouka polohrubad — 30 dkg e cukr krupice — 25-30 dkg
* vejce — 6 * voda — 6 lzice

 prasek do peciva — 2 |zicka

Postup

UsSlehame bilky s polovi¢ni ddvkou cukru. Naslehdme zloutky s vodou a druhou ¢3asti cukru. Do
Zloutkové hmoty postupné vmichame bilky a mouku smichanou s praskem do peciva. Nalijeme
do vymasténého pekace a posypeme ovocem, které mizeme navrch pfrisladit. PeCeme zvolna

pri 150 st. C.
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