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Tvarohové satecky

Roman Matousek

Ingredience
* mouka polohrubd — 250 g * bilek — 1
* 250 g Hery * 4 |zice pikantniho dzemu
* 250 g mékkého tvarohu « trocha pravé cCerné kavy
* Zloutek — 1  cukr moucka
Postup

Mouku, usekany tuk, tvaroh a Zloutek zpracujeme ve vlaéné tésto, z kterého vyvalime tenky
plat. Ten rozkrdjime na c¢tverce o velikosti 6 x 6 cm. Do stfedu ddme dzem, okraje potfeme

uSlehanym bilkem, pfehneme a pfitla¢ime. Narovname na plech vylozeny pecicim papirem,
potfeme peroutkou namocenou v ¢erné kavé a zvolna pec¢eme pri 200 st.C do rlizova. Jesté

teplé pocukrujeme mouckovym cukrem.
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