Vanilkovy krém

Ingredience
* vejce — 2 e cukr krupice — 200 g
* mdslo — 200 g * 2 IZicky vanilkové pasty nebo mleté vanilky
bourbon
Postup

Vejce, vanilku a cukr Slehdme ve vodni Idzni do zhoustnuti. Lazen udrZzujeme stfedné
rozehratou, aby se vajicka nesrazila. Jakmile smés zhoustne, nechdme ji vychladit na pokojovou
teplotu, pak prfiddme zméklé maslo a vyslehdme krém.
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