Vanocni kokosky s tvarohem

Apetit prosinec 2006

Ingredience
* bilek — 4 e cukr vanilinovy — 1
e slil — 1 Spetka » 70 g mékkého tvarohu
e cukr krupice — 150 g ¢ 200 g kokosu
Postup

Pfedehrejeme troubu na 150 st.C, horkovzdusnou na 130 st.C. Plech vylozime pecicim papirem.
Bilky se Spetkou soli uslehdme elektrickym Slehac¢em do polotuha. Prisypeme krupicovy a
vanilinovy cukr a vyslehame leskly, tuhy snih. Nakonec opatrné vmichame tvaroh a kokos. Z
kokosového snéhu pomoci Izicek tvarujeme malé hromadky a pokldddme je na plech.
Cukrérsky sacek se v tomto pripadé nehodi, protoze jim prosakuje voda z tvarohu. Pe¢eme asi
¢tvrt hodiny tak, aby byly kokosky navrchu krasné zlatavé.
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