Vanocni linecké kolacky
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Ingredience
» na cca 50 kolackt potrebujeme: e vejce — 1
* mouka hladkd — 500 g * cukr vanilinovy — 1 sacek
» 250 g masla pokojové teploty  nastrouhanou kdru z jednoho citronu
* cukr mouc¢ka — 120 g * zavareninu na slepovani
Postup

V mise utfeme maslo s prosatym mouckovym cukrem a vejcem. Na tuto smés prosejeme
mouku a pridédme vanilinovy cukr a citrénovou klru. Zpracujeme tuzsi tésto a nechame
odpocinout v chladu nékolik hodin, pfipadné pres noc. Pfed vdlenim nechame trochu zméknout.
Na pomouceném valu vyvalime tenky, asi 2 mm silny plat a tvoritky vypichujeme libovolné
tvary. . Troubu predehrejeme na 200 st.C, horkovzdusnou na 180 st.C. Vykrdjené tvary klademe
na plech a pe¢eme 5-10 minut. Ddvdme pozor, aby se ndm nepfipaélily. Slepujeme zavareninou
a pripadné sypeme mouckovym cukrem.
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