Vanocni vanilkové rohlicky

Apetit prosinec 2004

Ingredience
* 340 g studeného masla » 160 g mletych vlasskych orfech(
» cukr mouc¢ka — 100 g » sGl — 1 Spetka
* mouka hladkd — 420 g * vanilinovy cukr nebo cukr s pravou vanilkou
na obaleni
Postup

Maslo nakrdjime na kostic¢ky a zpracujeme s ostatnimi surovinami v pevné tésto. Pracujeme
rychle, aby tésto nepovolilo. Tésto nechame v chladu pres noc odpocinout. Pfed zpracovanim
ho nechame dojit do pokojové teploty. Pak z néj vytvorime dlouhy valecek a ten rozdélujeme a
tvarujeme na jednotlivé rohlicky. Troubu predehrejeme na 180 st.C, horkovzduSnou na 160
st.C. Pe¢eme zhruba 12 - 15 minut. Po upeceni je nechdme na plechu kratce zchladnout a pak
je obalujeme ve vanilkovém cukru.
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