Veprové platky na zampionech

Ingredience
* 4 veprové platky * houbovy bujon
» méslo — 25 g « stl, pepr
» 400 g zampiént » mouka hladka

» 100 g Buka nebo jiného smetanového syra

Postup

Rozehrfejeme madslo, priddme podélné nakrajené zampiény a osmazime, dokud houby nepusti
stavu. Priddme kousky syra a pomalu je rozpustime cca 8 minut. Dochutime peprem a soli.
Platky masa osolime, opepfime, obalime v hladké mouce a opeCeme na masle. Prelijeme
oméackou.
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